Fare

Rheinischer Krummstiel

Synonyme: Krummstiel

Herkunft: Deutschland

GréBe, Form: mittelgroB3 bis groB3, 55-70
mm hoch, 70-85mm breit, hoch gebaut bis
flachkugelig, mittel- bis stielbauchig, teils
ungleichhalftig, teils unregelméBig gerippt

Schale: glatt bis leicht rau; Grundfarbe:
gelblich-grin bis hellgelb; Deckfarbe:
kaminrot gestreift und geflammt, manchmal
verwaschen, helle Schalenpunkte

Stiel: kurz bis mittellang, stark, holzig,
knopfiges Ende, durch Fleischwulst zur
Seite gedréngt

Stielgrube: tief, mittelweit, manchmal
schwach berostet, leicht strahlenartig be-
rostet, hockerig

Kelch: halboffen bis geschlossen, mittel-
groB, breite starke Blattchen

Kelchgrube: tief, mittelweit, strahlenartig
berostet, hdckerig

Kerngehdause: zwiebelférmig, mittel- bis
kelchstandig, Kammern offen; Kerne dun-
kelbraun, schmal, zugespitzt, oft taub

Fruchtifleisch: griinlich- bis gelblichweif,
mittelhart, kérnig, stiB-séuerlich, leicht
gewdrzt, saftig

Pfliickreife: Mitte bis Ende Oktober

Genussreife: Dezember bis April

Wuchs: wiichsig, Krone hochkugelig

Anfélligkeiten, Anspriiche: hat keine be-
sonderen Boden- und Klimaanspriiche

Guter Tafel- und Wirtschaftsapfel, (z.B. Saft
und Dérrobst)



