Ananasrenette

Synonyme: keine

Herkunft: wahrscheinlich Holland, um 1800

GroBe, Form: mittelgroB, 50-65mm hoch,
45-60mm breit, mittelbauchig, kelchwarts
verjingt, kugelig bis leicht hoch gebaut
Schale: glatt; Grundfarbe griinlichgelb, spa-
ter zitronengelb; meist keine Deckfarbe, sel-
tener sonnseitig gelb-orange verwaschen;
Schalenpunkte zahlreich, groB, eckig, braun,
griin, von einem Hof umgeben

Stiel: kurz, teils mittellang, eher dinn,
holzig;

Stielgrube: flach, eng bis mittelweit

Kelch: mittelgroB, geschlossen, teils halb-
offen

Kelchgrube: flach, weit, teils faltig
Kerngehause: mittelstandig; Kammern
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meist schlitzartig gedffnet; GefaBbiindel im
Langsschnitt zwiebelférmig; Kerne zahl-
reich, mittelgroB langlich-oval, kurz zuge-
spitzt kastanienbraun, gut ausgebildet

Fruchtfleisch: gelblich-wei3, mittelfeinzel-
lig, saftig, fest, Geschmack sauerlich-stB,
sortentypisch gewlirzt

Pfliickreife: Mitte bis Ende Oktober

Genussreife: November bis Marz

Wouchs: schwachwiichsig; Krone pyramidal

Anfalligkeiten, Anspriiche: etwas anfillig
fir Krebs und Mehltau; teils holzfrostemp-
findlich

Guter Tafel- und Wirtschaftsapfel (z.B.Saft)



